Szezecin, dnia ,"{()/!,’).()if! i
NHZ 161152014

mgr Anna Banasiak
Panstwowy Powiatowy
Inspeltor Sanitarny

w K amieniu Pomorslin
ul. Wolinska 7

72400 Kamien Pomorski

Zachodniopomorski - Panstwowy  Wojewodzki - Inspeklor  Sanitarny  w  Szcezecinie
stosownic do art. 51 ustawy z dnia 15 lipca 2011 r. o kontroli w administracji rzadowe]
(Dz. U Nr 185, poz. 1092 ), zwancj dalej: ,,ustawq o kontroli w administracji rzadowej”
przekazuje Panu / Pani tresé sprawozdania,

SPRAWOZDANIRE
NR NHZZiPU -2/ 2014
Z, KONTROLI W TRYBIE UPROSZCZONYM
(KONTROLI DORAZNE.J)
1. Nazwa i adres jednostki kontrolowanej
Powiatowa Stacja Sanitarno — Epidemiologiczna w Kamieniu Pomorskim, ul. Woliniska
7, 72 — 400 Kamien Pomorski
2. Sklad  komisji przeprowadzajacej kontvole (stopierr | imi¢ nazwisko, stanowisko
stuzbowe kontrolera, komorka organizacyjna):
mgr inz. Krystyna Szolomicka - Kierownik oddzialu HZZiPU dzialu nadzoru
sanitarnego WSSE w Szczecinie;
mgr inz. Agnieszka Naglacka - starszy asystent oddzialu HZZiPU dzialu nadzoru
sanitarnego WSSE w Szcezecinie.
A Podstawa prawna przeprowadzania kontroli w trybie uproszezonym
— Ustawa z dnia 25 sicrpnia 2006 1. o bezpicczenstwic zywnosci i zywienia
(Dz. U. 22010 1., Nr 136, poz. 914 z pozn. zm.) oraz rozporzadzenia wykonaweze;
- Rozporzadzenic  Parlamentu  Europejskicgo 1 Rady (W) o 178/2002
7 dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajgce opolne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powolujace Buropejski Urzad ds. Bezpicezenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnogei:
Rozporzadzenic  (WE) nr - 882/2004  Parlamentu  Europejskiego i Rady
7 dnia 29 kwictnia 2004r. w sprawic kontroli urzedowych przeprowadzanych w
celu sprawdzenia zgodnosci 7z prawe paszowym i zywnoSciowym oraz regulami
dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwicrzal;
~  Rozporzadzenie  Parlamentu  Buropejskicgo i Rady (WE) nr 852/2004
7 dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawic higicny $rodkow spozywezych oraz inne
przepisy prawa UL oraz krajowego wynikajace z przebicgu kontroli;
Ustawa 7 dnia 2 lipca 2004 1. o swobodzie dzialalnosci gospodarczej (Dz. U 7 2010
r. Nr 220, poz. 1447 7 pozn. zm.);
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 7 dnia 15 listopada 2005¢, w sprawic
kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych.

4, Data vozpoezecia i zakonezenia czynnoSei kontrolnyeh
20 marca 2014 1,
5 Okyes objety kontroly

01.01.2013r. - 26.03.20 1 4r.



0. Lakres lontroli
= Sposdb prowadzenia nadzoru nad procedurani 7wWiqzanyni 7 wylycznymi dobre]
praktyki  higieniczne] oraz systemu HACCP w wybranych podmiotach
dzialajacych na rynku spozywezym,
— Realizacja zalecen pokontrolnych po kontroli kompleksowej w 2011, w zakresic
obszaru HZZiPU.
7. Ustalenia kontroli

Informacii w toku kontroli udzielali:

Ola Horoszko-Klusek — Kierownik Sekeji HZZiPU;
Agnieszka Chruglicka — starszy asystent;

Ewelina Poplawska — starszy asystent;

Katarzyna Haponiuk — asystent;

Karolina Skizypezak — mlodszy asystent.

7.1.  Realizacja  zalecen Zachodniopomorskiego ~ Panstwowego Wojewdodzkiego
Inspektora Sanitarnego w Szezecinie z kontroli kompleksowej przeprowadzonej w
2011r.

Zalecenie: nadzor nad przestrzeganiem warunkow okreslonych w rozporzadzeniach 1829/2003
i 1830/2003 dotyczacych Zywnosc genetycznie zmodyfikowanej, ze szezegolnym
uwzglednieniem prawidtowego snakowania §rodkow spozywezych zawierajgcych GMO oraz
dokumentacji towarzyszacej w/wym. srodkom spozywezym realizowaé zgodnie z zalozeniami
do Planu Zasadniczych Zamierzen PSSE w Kamieniu Pomorskim na 201 1r.

Wykonano — w roku 2012 i 2013 w Oddziale HZZiPU WSSE dokonano sprawdzenia
wykonania w/wym. zalecenia na podstawie przesylanej sprawozdawczo$cl przez PSSE Kamieii
Pomorski. Podczas przeprowadzanych kontroli zakladow (zwlaszcza produkeyjnych) Sekcja
H77iPU PSSE w Kamieniu Pomorskim prowadzi nadzor w odniesieniu do zywnosc
genetycznie zmodyfikowanej. Podczas kontroli  stanu  sanitarnego  zakladow produkeji
zywnodcl sprawdzano dokumentacje przedsigbiorcow wykorzystujacych do produkeji produkty
spozywcze potencjalnie zawierajace material genetycznie modyfikowany, a nie oznakowane
informacja o modyfikacji genelyczne) oraz produkty posiadajace informacje o braku
modyfikacji genetycznej np. ,GMO FREE”, ,NON GMO”, ,NON GM”, ,IP NON GMO?”,
_zawiera niezmodylikowang genelycznie $0j¢”, _zawiera niezmodyfikowana genetycznie
kukurydze”.

Powyzsze stwierdzono po analizie protokoléw kontroli sanitarnej:
nr HZ-245/13 z dnia 21.03.20131; o

or HZ-420/13 7 dnia 25.04.20131;

ar HZ-431/13 z dnia 26.04.2013r,;

nt HZ-962/13 7z dnia 15.07.20131;

ar HZ-1541/13 z dnia 10.10.2013r.

7.2.  Spos6b prowadzenia nadzoru nad procedurami Zwigzanymi z wytycznymi dobrej
praktyki higienicznej oraz systemu HACCP w wybranych podmiotach
dzialajaeych na rynku spozywezyn.

Analiza dokumentaciji dot. badan Jaboratoryjnych zleconych Jaboratorium PSSE w Kamieniu

Pomorskim, a od 01.01.2014r. Laboratorium WSSE w Szezecinie Oddzial w Kamieniu

Pomorskim, przeprowadzona podezas kontroli doraznej w Sekeji H77iPU PSSE w Kamieniu
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Pomorskim w dniu 26.03.2014r. w zakresie postepowania wyjasniajacego w zwiazku ze skarga
dot. nieprawidlowego nadzoru nad przedsiebiorcami w sprawie badan wiascicielskich:

I, Restauracja . 7y ul

1.

sprawozdanie z badan

o MWIZ/248/14 7 dnia 17.02.20141.; N

nazwa 1 adres zleceniodawcy

probki pobrane przez

miejsce pobrania probek

Restauracja , ul. .

zakres badan;

badania przechowalnicze wyrobow
garmazeryjnych w zakresie Salmonella
(obecno$¢ w 25g), Bacillus cereus (liczba

wlg)

uwagi: zgodnie z rozporzadzeniem WE 2073/2005 kolejny wyr6znik jaki powinien by¢

gbadany tj. Listeria monocyto
zaleznodci od celu badania.
2.

sprawozdanie z badai

genes - obecno$¢ w 25g lub liczba w lg w

[ MWIZ/520/13 7 dnia 12.04.20131. ]

nazwa i adres zleceniodawcy

probki pobrane pizez

B
1

miejsce pobrania probek

%

Restauracja , ul 1,

4

zakres badan:

badania wiascicielskie Wyrobow
garmazeryjnych w zakresie Salmonella
(obecnosé w 25g), Bacillus cereus (liczba
wlg)

uwagi: zgodnie z rozporzadzeniem WE 7073/2005 kolejny wyrdznik jaki powinien by¢
zbadany tj. Listeria monocytogenes - obecnoéé w 25g lub liczba w 1g W

zaleznodei od celu badania.
3.

sprawozdanie z badan

[ ar MWIZ/819/13 z dnia 26.04.2013r.

nazwa i adres zleceniodawcy

probki pobrane przez

miejsce pobrania probek

Restauracja ul. !

zakies badan:

badania przechowalnicze wyrobow
garmazetyjnych w zakresie Salmonella
(obecno$é w 25g), Bacillus cereus (liczba

wlg)




uwagi: zgodnie z rozporzadzeniem WE 2073/2005 kolejny wyréznik jaki powinien byé
zbadany tj. Listeria monocytogenes - obecno$é w 25g lub liczba w lg w
zaleznosci od celu badania.
il

sprawozdanie z badan | MW17/3320/13 7z dnia 15.11.2013r.
nazwa i adres zleceniodawey

R il S -

probki pobrane przez
miejsce pobrania probek Restauracja >, ul.

zakres badan: badania wiladcicielskie wyrobow
garmazeryjnych w zakresie Salmonella
(obecno$¢ w 25g), Bacillus cereus (liczba

wlg)

uwagi: zgodnie z rozporzadzeniem WE 2073/2005 kolejny wyréznik jaki powinien byé
zbadany tj. Listeria monocytogenes - obecno$¢ w 25g lub liczba w Ig w
zaleznosci od celu badania.

PPIS w Kamieniu Pomorskim prowadzi postepowanie administracyjne — decyzja
administracyjna z dnia 11.01.2013r. znak: PS-N-HZ-4330-600-1153/12 z prolongowanym
dwukrotnie  (16.07.2013r., 17.10.2013r.) terminem wykonania obowiazkéw do dnia
30.03.2014r.  m.in. w zakresie oznakowania produkowanych w zakladzie wyrobéw
garmazeryjnych wprowadzanych do obrotu detalicznego poprzez przeprowadzenie badaf
przechowalniczych.

Nie wniesiono uwag do postgpowania nadzorowego w w/wym. zakresie.

II. Piekarnia-Ciastkarnia ’ , ul., , {

sprawozdanie z badan nr MWIZ/223/14 z dnia 10.02.2014x.
nazwa i adres zleceniodawcy

-~

prébki pobrane przez

PO
K¢

miejsce pobrania probek Piekarnia-Ciastkarnia

33 N

zakres badan: badania przechowalnicze chleba Extra
Vital, chleba razowego krojonego w
zakresie Salmonella (obecnos$é¢ w 25g),
Bacillus cereus (liczba w 1 g), plesnie
(liczba w 1g), drozdze (liczba w 1g)

uwagi: rozporzadzeniem WE 2073/2005 nie okresla kryteriébw mikrobiologicznych dla
wyrobow piekarniczych.

Przeprowadzone postgpowanie wyjasniajace wykazalo, ze we wczesniejszej dziatalnogci
zaldadu mial miejsce incydent dotyczacy stwierdzenia obecnosci Salmonella w produkcie
,»Keks”. Prawdopodobna przyczyng zanieczyszezenia byl nosiciel — pracownik zakladu.



Pismem z dnia 15.12.2009z. znak: PSN-HZ-4331-718/09 (zatacznik nr 1) PPIS w Kamieniu
Pomorskim zobowiazal przedsigbiorce do prawidtowej weryfikacji systemu HACCEP.
Przedsiebiorca okreslit szerszy zakres badan swoich wyrobéw w celu uzyskania pewnoéci, ze
jego wyroby nie beda stanowié zagrozenia dla konsumentow.

Nie whiesiono uwag do postepowania nadzorowego w w/wymn. zakresie.

1IL. Sklep spozywezy, . o -

sprawozdanie z badai | nr MWIZ/2043/13 z dnia 04.07.2013r. _|

o i

nazwa i adres zleceniodawcy

I3
Nl

probki pobrane przez T - . :

miejsce pobrania probek Sklep A époZywczy,

zaktes badan. badania wlagcicielskie lodow w zakresie
Salmonella (obecno$¢ w  25g), Listeria
monocytogenes  (liczba W 1 g,
- Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

uwagi: w zakresie wykonywanych badan w kierunku Enterobacteriaceae wskazywaly na
zanieczyszczenie mikrobiologiczne

Przeprowadzone postgpowanie wyjasniajace wykazato, ze przedsigbiorca pomimo wykonania
badat lodéw nie podjat dziatalnodei, nie zgtosit jej do PSSE w celu uzyskania rejestracii i
satwicrdzenia. W analizowanym okresie czasu wniosek o zatwierdzenie i o wpis do rejestru
zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli PIS we wskazanym miejscu zlozyt inny
przedsigbiorca, ktory nastepnie zrezygnowat z prowadzenia dziatalnodci (zatacznik nr 2).

Nie whiesiono uwag do postgpowania nadzorowego W wW/wym. zakresie.

IV. Mala Gastronomia ey ene o an i o ot
sprawozdanie z badani nr MWIZ/2306/13 z dnia 15.07.2013r. |

nazwa i adres zleceniodawcy 3

] I

probki pobrane przez , 7
miejsce pobrania probek Mala Gastronomia
zakres badai: badania wiascicielskie lodow w zakresie

Salmonella (obecnod¢ w 25g), Listeria
monocytogenes  (liczba W 1 2

Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

uwagi: w zakresie wykonywanych badan w kierunku Enterobacteriaceae wskazywaly na
zanieczyszezenie mikrobiologiczne

Przeprowadzone postgpowanie wyjasniajace wykazalo, ze przedsigbiorca po uzyskaniu
negatywnych wynikow badan  podjal dzialania korygujace zgodnie Z zalozeniami
opracowanego i wdrozonego w zaltadzie systemu kontroli wewnetrznej opartego na zasadach

wh



systemu HACCP, zmierzajace do wyeliminowania zagrozed wynikajacych z niezachowania
rezimu sanitarnego podezas produkeji, Przedstawiciele PPIS w Kamieniu Pomorskim w dniu
21.08.2013r. w ramach planowanej urzedowej kontroli zywno$ci przeprowadzili czynnodei
kontrolne w zakladzie, udokumentowane protokotem kontroli sanitarnej nr HZ-1319/13,
podczas ktérych zostaly zweryfikowane powyzsze dziatania przedsiebiorcy (zatacznik nr 3).

Nie wniesiono uwag do postgpowania nadzorowego w w/wym. zakresie.

V. o e
Miedzyzdroje
1.
sprawozdanie z badaf nr MWIZ2/1462/13 z dnia 06.06.2013r.
nazwa i adres zleceniodawcy '
Miedzyzdroje
prébki pobrane przez L
miejsce pobrania probek Zaktad Gastronomiczny.
zakres badan: badania \;vigécioielslci’é lodé\x; w zakresie

Salmonella (obecno$é w 25g), Listeria
monocytogenes  (liczba w1 g,
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

uwagi: w zakresie wykonywanych badan w kierunku Enterobacteriaceae wskazywaly na
zanieczyszczenie mikrobiologiczne

2.
sprawozdanie z badan nr MWIZ/2367/13 z dnia 16,07.2013r.

nazwa i adres zleceniodawcy

Miqdvzyzdr() je

prébki pobrane przez .
miejsce pobrania prébek Zaktad Gastronomiczny,

zakres badan: badania rekontrolne przedsiebiorcy, tylko
w zakresie kwestionowanego parametru,
{j.  Enterobactriaceae,  potwierdzajace
prawidlowa jako$¢ zdrowotna.

Przeprowadzone postepowanie wyjasniajace wykazalo, ze pizedsiebiorca po uzyskaniu
negatywnych wynikéw badan podjat dzialania korygujace zgodnie z zalozeniami
opracowanego i wdrozonego w zakladzie systemu kontroli wewnetiznej opartego na zasadach
systemu HACCP, zmierzajace do wyeliminowania zagrozefi wynikajacych z niezachowania
rezimu sanitarnego podezas produkeji. Przedstawiciele PPIS w Kamieniu Pomorskim w dniu
05.07.2013r, w ramach planowanej urzedowej kontroli zywnosei przeprowadzili czynnogci
kontrolne w zakladzie, udokumentowane protokotem kontroli sanitarnej nr HZ-881/13,
podezas kidrych zostaly zweryfikowane powyzsze dzialania przedsiebiorcy i zobowiazano go
do przedstawienia wynikéw badan sprawdzajacych, czy podjete przez niego dzialania byly
skuteczne. (zalacznik nr 4).




Nie wniesiono uwag do postepowania nadzorowego w wiwym. zakresie.

spostrzezenie (dot. pkt 1V 1 V)

brak przekazania informacji przez Oddzial Laboratoryjny do Sekeji HZ7ZiPU Oddzialu
Nadzoru Sanitarnego o kwestionowanych wynikach badan. Konselkwencjg uzyskanie
takich danych bylaby wezeéniejsza kontrola nadzorowa oraz kontrolne urzedowe
pobranie prébek potwierdzajgce skuteczno$é przeprowadzonych dzialaf naprawezych
przedsigbiorey, badz wyegzekwowanie od przedsigbiorcéw  ponownych badan
wlascicielskich swojego systemu kontroli wewnetrznej.

V1. Zaklad gastronomiczny,

sprawozdanie z badaf nr MWIZ/1919/13 7 dnia 27.06.2013r.
nazwa i adres zleceniodawcy

B Szczecin
probki pobrane przez 7 B
miejsce pobrania probel Zaldad  gastronomiczny,
zakres badan: badania wiascicielskie lodéw w zakresie

Salmonella (obecno$é w 25g)

uwagi: zgodnie z rozporzadzeniem WE 2073/2005 kolejny wyroznik jaki powinien by¢
zbadany tj. Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Przeprowadzone postgpowanie wyjasniajace wykazalo, ze przedsigbiorca uzyskal decyzje
zatwierdzajaca PPIS w Kamieniu Pomotrskim w dniu 08.08.2013r. znak: PS-N-H7Z-4330-600-
882/13. W ramach kontroli wewnetrznej — HACCP przed rozpoczeciem  dziatalnosci
przedstawil wyniki badan lodéw w zakresie drobnoustrojéw chorobotwérezych Salmonella
oraz pismem, ktore wplynelo do PSSE w Kamieniu Pomorskim w dniu 01.08.2013r.
poinformowat o sposobie kontrolowania czystodci procesu technologicznego za pomoca
paskoéw testowych firmy Merck — badania wlasne wskaznikowe (zatacznik nr 5). PSSE w dniu
19.082013r, w ramach urzedowej kontroli zywnoéci pobrata do badaf w zakresie
Enterobacteriaceae prébki lodéw. Wyniki badan nie wskazywaly na zanieczyszczenie produltu
- sprawozdanie z badan nr SMWIZ/2724/13 7 dn. 20.08.2013r. (zalacznik nr 6).

Przedsiebiorca zawezit zakres badan tylko do parametru Salmonella, poniewaz probki zostaly
pobrane przed rozpoczeciem produkcji — pilotazowo.

Nie wniesiono uwag do postgpowania nadzorowego w w/wym. zakresie.

VI  Kamien
Pomorski

sprawozdanie z badan nr MWIZ/518/13 z dnia 03.04.2013r.
nazwa i adres zleceniodawey

probki pobrane przez
miejsce pobrania probek o ’
| ‘ ) Kamien




Pomoiski |
zakies badan: badania przechowalnicze ogorkow
kiszonych i kapusty kiszonej w zakresie
oceny organoleptycznej, plesnie (liczba w
lg), drozdze (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktory okresla przedsiebiorca na podstawie wiasnej
kontroli wewnetrznej opartej na zasadach systemu HACCP.

VIIE Pielkovaig Ciactlrarnia ) g e

1.

sprawozdanie z badan nr MWI17/521/13 z dnia 12.04.2013z.

nazwa i adres zleceniodawcy Piekarnia Ciastkarnia

prébki pobrane przez S o ]

miejsce pobrania probek Piekarnia Ciastkarnia

zakres badan: kanapka fitness z serem w zakiesie:
Salmonella (obecnosé w 25g),
Staphlococcus aureus (liczba w 1g)

2.
sprawozdanie z badan nr MWIZ/3355/13 z dnia 25.11.2013r. ]
nazwa i adres zleceniodawcy Piekarnia Ciastkarnia '
probki pobrane przez ( .
miejsce pobrania probek Piekarnia Ciastkarnia
;
zakres badan: badania  przechowalnicze  produktow:

kanapka z serem i kanapka z tunczykiem
w zakresie: Salmonella (obecno$¢é w 25g),
Staphlococcus aureus (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktéry okresla przedsiebiorca na podstawie wlasnej
kontroli wewnetiznej opartej na zasadach systemu HACCP.

IX. Zaklad Gastronomiczny,

rsprawozdanie z badan nr MWIZ/793/13 z dnia 24.04.2013r.
l nazwa i adres zleceniodawcy 7




miejsce pobrania probek Zaklad  Gastronomiczny,

MMAWM

zakres badan: badania wiagcicielskie loddw w zakresie:
Salmonella (obecnosé w 259),

Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktory okresla przedsigbiorca na podstawie wiasne]
kontroli wewngtiznej opartej na sasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

X. Zaklad Gastronomiczny - !

¥

sprawozdanie z badan v MWIZ/794/13 z dnia 26.04.20131.

nazwa i adres zleceniodawcy L

probki pobrane przez I
miejsce pobrania prébek Zaktad Gastronomiczny

i

3\
Nt -

G | e e,

zakres badan: badania wiagcicielskie lodow w zakresie:
Salmonella (obecno$é w 25g),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

R

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktory okresla przedsigbiorca na podstawie whasnej
Kkontroli wewnetiznej opartej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

sprawozdanie z badaf o MWIZ/1281/13 z dnia 24.05.2013r.

nazwa i adres zleceniodawey

I —————— , o
probki pobrane przez ) o |

miejsce pobrania probek ;

zakres badan:

badania wiascicielskie lodow w zakresie:
Salmonella (obecnosc W 25¢),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g) B

Nie wniesiono uwag do zakresu badaf, ktory okresla przedsigbiorca na podstawie wlasnej
lontroli wewnetrznej opartej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XIL Zaklad Gastronomiczny,

sprawozdanie z badaf o MWIZ/973/13 2 dnia 10.05.2013r.

nazwa i adres zleceniodawcey

probki pobrane przez
miejsce pobrania probek

9




zalaes badan: badania wiladcicielskie loddow w zakresie:
Salmonella (obecnosé W 25g),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktéry okresla przedsigbiorca na podstawie wiasne]
kontroli wewnetrznej opartej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XM, Zaklad Gacteannmiczny,

sprawozdanie z badan | nr MWIZ/1679/13 7 dnia 14.06.2013r. [

nazwa i adres zleceniodawcy

probli pobrane przez

miejsce pobrania probek 1) Zaldad Gastronomiczny.

‘ ) 2) Zaklad

Gastronomiczny,

zakres badan: badania wiascicielskie lodéw w zakresie:
Salmonella (obecno$é w 25g), Listeria
monocytogenes (liczba w lg),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktéry okresla przedsigbiorca na podstawie wilasnej
kontroli wewngtrznej opartej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XIV.

sprawozdanie z badan nr MWIZ/1792/13 z dnia 21.06.2013r, |
nazwa 1 adres zleceniodawey -

prébki pobrane przez |
miejsce pobrania probek

zakres badan: badania wiascicielskie lodéw w zakresie:
Salmonella (obecnosé¢ w 25g), Listeria
monocytogenes (liczba w lg),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktory okresla przedsigbiorca na podstawie wiasnej
kontroli wewnegtrznej opartej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XV. Zakiad Gastronemiczny, 5

sprawozdanie z badan nr MW17/2042/13 z dnia 04.07.2013r.
nazwa i adres zleceniodawcy Bar o




U —
probki pobrane przez
miejsce pobrania probek

Gastronomiczny,

badania wiascicielskie lodow w zakresie:

Salmonella (obecno$c w 25g), Listeria
monocytogenes (liczba W 1g),
Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

zakres badan:

Nie wniesiono uwag do zakresu badan, ktéry okresla przedsigbiorca na podstawie wlasnej
kontroli wewnetrzne] opattej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XVIL Kawiarnia
sprawozdanie z badaf r MW17/2083/13 z dnia 05.07.2013r. |
nazwa i adres zleceniodawcey Kawiarnia , ,
I B
probki pobrane przez , ]
miejsce pobrania probek Kawiarnia
e oW W ]
zakres badan: badania wlascicielskie lodow w zakresie:
Salmonella (obecnosé w 25g), Listeria
monocytogenes (liczba \ lg),
B Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie wniesiono uwag do zakresu badaf, ktéry okresla przedsigbiorca na podstawie wlasnej
kontroli wewnetizne] opattej na zasadach systemu HACCP i rozporzadzenia WE 2073/2005.

XVIL Zaklad Gastronomiczny

sprawozdanie z badan oo MWIZ/2459/13 z dnia 29.07.2013r.
nazwa i adres zleceniodawcey [

i

Mﬂﬂw __

probki pobrane przez

| probki pobrane przez

miejsce pobrania probek 7aldad Gastronomiczny -+ v o

L R R

zakres badan: badania whadcicielskie lodow w zakresie:
galmonella (obecnosé w 25g), Listeria
monocytogenes (liczba W 1g),

Enterobacteriaceae (liczba w 1g)

Nie whiesiono uwag do zakresu badan, ktory okresla przedsigbiorca na podstawie whasne]
kontroli wewnetrznej opartej na zasadach systemu HACCP 1 rozporz? dzenia WE 2073/2005.

Dotyczy wszystkich W/Wym. spraw:
Nie wnosi sic uwag do sposobu dokumentowania poboru probek do badaf laboratoryjnych w
ramach badan wiasnych producenta.

Cazestotliwosé badania wody:

il



Ma podstawie analizy dokumentacji oraz o$wiadezenia Kierownika Sckeji HZZiPU

PESE w Kamieniu Pomorskim ustatono, ze:

w zakladach produkeji 1 obrotu zywnodceiq przedsiebiorey w ramach funkejonujacych
systeméw HACCP, GHP/GMP majg opracowane procedury dotyczace nadzoru nad
jakoScig wody stosowanej w zakladzie, w ktérych jest okreslony zakres wykonywanych
badan, czestotliwo$é badania, oraz sposéb postepowania w przypadku stwierdzenia
odchylen od wymagan okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 27 marca
20071, w sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia kierujge sie m.in. charakterem
prowadzonej dziatalnosci (dziatalno$¢ stala, czy sezonowa w przypadku obiektdw w
pasic nadmorskin), wielkoscig prowadzonej produkeji, asortymentem wytwarzanych
produktow, pod katem wplywu jakodei wykorzystywanej wody na jakos¢ wyrobu
gotowego, np. po przeprowadzeniu modernizacji instalacji wodociggowej, po awarii sieci
oraz. W szezegblnych sytuacjach epidemiologicznych przedsigbiorca powinien
przedstawié PPIS aktualng ocene jakosci zdrowotnej wody. W przypadku stwierdzenia
nieprawidlowej jakosci wody przedsiebiorca, oprécz obowigzku podjecia dziatan
zwigzanych z wyeliminowaniem zagrozenia, powinien przeprowadzié stosowng analize
poprawnosci funkcjonujgcego w zakladzie systemu kontroli wewnetizne;j,

—  przedstawiciele PPIS w Kamieniu Pomorskim podczas przeprowadzanych kontroli
sanitarnych  sprawdzajg  postepowanie przedsiebiorcy w  zakresie zapewnienia
bezpieczenstwa uzywanej wody;

—  wieloletni nadzér w zalvesie bezpieczenstwa zywnosci w zaldadach znajdujacych sie na
terenie powiatu kamienskiego pozwala stwierdzié, iz przedsiebiorcy prowadzacy zaktad
najczescie] ustalaja nastepujaca czestotliwos¢ badania wody:
cod 1 roku do 5 lat w przypadku obiektéw prowadzacych dziatalnosé nieprzerwalnie

przez caly rok lub posiadajacy wlasne ujecie wody (studnie);

ol raz w roku, przed wznowieniem dzialalno$ci sezonowej w przypadku obiektéw
usytuowanych w pasie nadmorskim, w ktérych nie byla prowadzona dzialalnosé
powyzej 6 miesiecy;

- badanie jakosci wody wykonuja laboratoria stacji sanitarno-epidemiologicznych
wojewddztwa zachodniopomorskiego lub laboratoria zewnetrzne o zatwierdzonym
corocznie przez PIS systemie jakosci badai. Przedsiebiorca sam wybiera laboratorium, w
ktérym chee wykonaé badanie, kierujac sie np. cenq wykonywanego badania. Wyniki
badan takich laboratoriéw sg honorowane i uznawane przez PPIS w Kamieniu
Pomorskim;

—  Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Kamienin Pomorskim w zwigzku z
realizacjq zadan ustawowych prowadzi rdwniez nadzor w powyzszym zakresie poprzez
monitoring jakosei wody: kontrolny i przegladowy, ktérego zasady zostaly okreslone
w/w wspomnianym rozporzadzeniu;

- na wytyczonych na sieci wodociggowej punktach monitoringowych pobierane sg probki
do badan laboratoryjnych, ktérych wykaz posiada sekcja HZZiPU i wykorzystuje w
biezacej pracy nadzorowej, z uwagi na fakt, ze az 30 punktéw zostalo wyznaczonych w
zaktadach, w ktérych prowadzona jest dzialalno$é w zakresie produkeji lub obrotu
zywnoscig. Czestotliwosé poboru préb uzalezniona jest od dobowej wielkosci produkeji
wody, zgodnie z zaleceniami zawartymi w Dyrektywie Rady Unii Buropejskiej 98/83/EC
oraz od zalacznika nr 6 do rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 29.03.2007 r. w
sprawie jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi,

Ponadto Zachodniopomorski Pafstwowy Wojewddzki Inspektor Sanitarny w

Szezecinie przy pismie z dnia 06.10.2011r, znak: 1.9050.30.2011 przekazal Panstwowym

Powiatowym Inspektorom Sanitarnym woj. zachodniopomorskiego rekomendacje dotyczace



sakresu badan wody wykonywanych w ramach uslupi na slecenice, ze szezepolnym zwrocenien
uwagi na postepowanie podezas odbioru obicktu do uzytkowania (Zalgeznik nr 7).

Dodatkowo w dniu 26.03.2014r. w ramach oceny prowadzonego przez obszar HZ7ZiPU
nadzoru nad bezpieczenstwem zywnosci przedstawiciele Zachodniopomorskicgo Panstwowepo
Wojewodzkiego Inspektora Sanitamego w Syezecinic dokonali obserwacji prowadzonych
przez  przedstawicieli Panstwowego Powiatowego Inspektora  Sanitarnego  w [Camieniu
Pomorskim kontroli w  zakresic przestzegania  pracpisow okreslajageych  wymagania
higieniczne i zdrowotne, dotyczacych warunkow produkeji, transportu, przechowywania |
sprzedazy  zywnosei  oraz  warunkow zywicnia  zbiorowego —  kontrola prawidfowosei
prowadzenia — dokumentacji i zapisow dotyczgeyeh  stosowanych  systemow kontroli
wewnetrznej, wotym systemu [TACCP oraz realizacji zasad GHP i GMP i prawidlowosci
procesow technologicznych w
o barze , o, (protokol kontroli sanitarnej
(ematycznej nr HZ-278/14 7 dnia 26.03.20141.):

o restauracji ,, )

sanitarnej tematycznej ne H7-279/14 z dnia 26.03.20141.).
Powyzsze obserwacje wykazaly, ze sposob prowadzenia i dokumentowania - dzialan
nadzorowych dokonanych przez przedstawicicli PPIS w [Camicniu Pomorskim, w tym
weryfikacja systemu kontroli wewnglizne] oparte na zasadach systemu HACCP, przyjetych
przez skontrolowanych — przedsighioreow jest  prawidlowy, zpodny 7 obowigzujgcymi
procedurami kontroli zywnosci oraz przepisami prawa zywno$ciowego.

(protokol kontroli

8. Ocena skontrolowanej dzialalno$ci:

W éwictle powyzszego pozytywnie ocenia  sig dzialalnoge  Panstwowepo  Powiatowego
Inspektora Sanitarnego w Kamieniu Pomorskim w kontrolowanym zakresic.

Pouczenie
Na podstawic arl. 51 ust. 5 ustawy o kontroli w administracji rzadowej informuje, ze
Kicrownik jednostki - kontrolowancj w terminic 3 dni roboczych od dnia  olrzymania
sprawozdania ma prawo przedstawic do niego stanowisko: nic wstzymuje to realizacji ustalen
kontroli.

podpis — Zachodniopomorskiego — Panstwowego
Wojewodzkicso Inspekiora Sanitarneso lub osoby
HUPOWZIT0NC]
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