LZACHJULINIOPOMORSKI
PANSTWOWY WOJEWODZKI
INSPEKTOR SANITARNY
w Szczecinie
70-632 Szczecin, ul. Spedytorska 6/7
tel, 914624060; fax 91462 46 40

NHZ.1611.20.2017

Szczecin, dnia 23’ wrzesnia 2017r.

Pani Marzena Smolarek
Panstwowy Powiatowy
Inspektor Sanitarny

w Mysliborzu

ul. Spokojna 13

74-300 Mysliborz

Zachodniopomorski Panstwowy Wojewddzki Inspektor Sanitarny w  Szczecinie
stosownie do art. 51 ustawy z dnia 15 lipca 2011r. o kontroli w administracji rzqdowej
(Dz. U. Nr 185, poz. 1092 z pézn. zm.), zwanej dalej: ,,ustawg o kontroli w administracji
rzadowej” przekazuj¢ Pawnw/Pani tres¢ sprawozdania.

SPRAWOZDANIE
NR NHZ - 9/2017
Z KONTROLI W TRYBIE UPROSZCZONYM
(KONTROLI DORAZNEJ)

1. Nazwa i adres jednostki kontrolowanej:
Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Mysliborzu, ul. Spokojna 13,
74-300 Mysliborz.

2. Sklad komisji przeprowadzajacej kontrole: (stopien, imig¢ nazwisko, stanowisko stuzbowe
kontrolera, komorka organizacyjna):
e Ewa Powala — starszy asystent Oddziatu Higieny Zywnosci Zywienia
i Przedmiotéw Uzytku Dziatu Nadzoru Sanitarnego Wojewodzkiej Stacji Sanitarno —
Epidemiologicznej w Szczecinie.
e Malgorzata Owczarek — starszy asystent Oddzialu Higieny Zywno$ci Zywienia
i Przedmiotéw Uzytku Dziatu Nadzoru Sanitarnego Wojewodzkiej Stacji Sanitarno —
Epidemiologicznej w Szczecinie - kierownik zespotu kontrolujgcego;

3. Podstawa prawna przeprowadzania kontroli w trybie uproszczonym

e Ustawa z dnia 15 lipca 2011r. o kontroli w administracji rzqdowej (Dz. U. Nr 185,
p0z.1092 z p6zn. zm.);

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenistwie zywnosci i Zywienia
(j.t. Dz. U. 2017.149 z p6zn. zm.) oraz rozporzadzenia wykonawcze;

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002
z dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajace ogélne zasady i wymagania prawa
zywnosciowego, powotujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz
ustanawiajgce procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci;

e Rozporzadzenie (WE) nr 882/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie kontroli urzedowych przeprowadzanych w celu
sprawdzenia zgodnoSci z prawe paszowym 1 ZywnoSciowym oraz regulami
dotyczgcymi zdrowia zwierzqt i dobrostanu zwierzgt,



e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego 1 Rady (WE) nr 852/2004
z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych oraz inne
przepisy prawa UE oraz krajowego wynikajgce z przebiegu kontroli.

4. Data rozpoczecia i zakonczenia czynno$ci kontrolnych:
29.08.2017x.

S. Okres objety kontrolg:
2016-2017 rok

6. Zakres kontroli:
Sposob prowadzenia nadzoru przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Mysliborzu nad zaktadem:

‘22 nad zakladem:
B :naliza dokumentacji nadzorowej dot. ww. obiektow.

7. Pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej w MySliborzu
udzielajacy informacji:
e Janina Trzcinska — starszy asystent HZZiPU;
e Dorota Skierska — starszy asystent HZZiPU.

8. Ustalenia kontroli wraz z oceng skontrolowanego obszaru:

decyzja

zatwierdzajgca zaklad w zakresie produkcji i sprzedazy dan garmazeryjnych od surowcoéw

podstawowych do wyrobow gotowych, do spozycia na miejscu lub na wynos w tym

w systemie cateringowym, produkcji i pakowania dan garmazeryjnych do miejscowych
sklepow, gastronomicznej sprzedazy piwa.

W dniu  29.08.2017r. upowazniony przedstawiciel Zachodniopomorskiego

Panstwowego Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie Matgorzata Owczarek —

starszy asystent udat si¢ do zaktadu gastronomicznego I
_ jednoczesnie zostata przekazata telefonicznie PPIS
w Mysliborzu informacja o lokalizacji kontrolowanego zaktadu. Czynnosci kontrolne
rozpoczgto w zakladzie po przybyciu przedstawiciela PPIS w Mysliborzu Pani Doroty
Skierskiej, starszego asystenta HZZiPU, w obecno$ci przedstawiciela ZPIWS Matgorzaty
Owczarek, ktory dokonal obserwacji sposobu prowadzenia oraz dokumentowania kontroli.
Podczas kontroli sprawdzajacej przedstawiciel PPIS w Mysliborzu sprawdzit przestrzeganie
przepisow okreslajacych wymagania techniczne oraz higieniczno-sanitarne w zakladzie
zywienia zbiorowego.

Z niniejszych czynnosci zostal sporzadzony protokét kontroli Nr HZ-391/17 z dnia
29.08.2017r., w tresci protokolu ujeto m.in.: opis stanu faktycznego w odniesieniu do zakresu
prowadzonej dziatalnosci oraz stwierdzonych podczas kontroli uchybief/nieprawidtowosci:

. wyposazenia, stanu technicznego pomieszczen, urzadzen i sprzetu,

. warunkow przechowywania $rodkéw spozywczych (zakres temperatur, terminy
przechowywania, Zrodto pochodzenia);

. sposobu  prowadzenia procesOw technologicznych, warunkéw mycia
1 dezynfekcji sprzgtu produkcyjnego i naczyn stotowych;

. stanu zdrowia pracownikéw biorgcych udzial w obrobce i przygotowaniu
Zywnosci.

W przedmiotowym protokole ujgto réwniez nieprawidtowosci m.in. brak prawidtowe;j
segregacji artykulow spozywczych w urzadzeniach chtodniczych, w pomieszczeniu
kuchennym przy umywalce do mycia rgk brak recznikow jednorazowego uzycia, ktore
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przedsiebiorca uzupelnit podezas trwania czynno$ci kontrolnych, przetrzymywanie sprzgtu
porzadkowego w pomieszezeniu kuchennym — usunigto podczas trwania czynno$ci
kontrolnych, przyprawy takie jak majeranek, ziele angielskie, 1i$¢ laurowy przesypane
z oryginalnych opakowa¢ do opakowan zastgpczych, co uniemozliwia identyfikacj¢ produktu
w zakresie wymagan przepisami prawa dot. znakowania. Ponadto w pomieszczeniu
kuchennym stwierdzono dwa taborety z uszkodzong okleing, trudne do utrzymania w czystosci,
ktore przedsiebiorca usungt w trakcie trwania czynno$ci kontrolnych, $ciana w pomieszczeniu
kuchennym nad urzadzeniem zamrazalniczym z ubytkami farby i czesci tynku, metalowy regal
w pomieszezeniu kuchennym stuzacy do przechowywania naczyn kuchennych (garnkow 1i
patelni) skorodowany, zardzewialy, w pomieszczeniu obieralni warzyw regal metalowy, na
ktorym przechowuje si¢ warzywa skorodowany, zardzewialy, $ciana przy oscieznicy po
drzwiach z powierzchnig nieréwna z ubytkami. Jednoczes$nie w protokole odniesiono si¢ do
nieprawidtowosci stwierdzonych z dniu 28.06.2017r. nr HZ-288/17. Okazano do wgladu
dokumentacje GHP i GMP nie dostosowang do danego zakiadu. Wg o$wiadczenia wlascicielki
obiektu przedlozone instrukcje naleza (NN nic zostaly dostosowane do obecnego
stanu. W zakladzie nie przeprowadzono analizy zagrozefi. Ponadto w karcie menu dostepne;j
dla klienta nie wyszczegélniono wszystkich alergenéw, ktére sa obecne w oferowanych
positkach, brak jest rowniez szczegolowego sktadu potraw. W zakladzie produkuje si¢ pierogi
z roznym nadzieniem, ktére nastgpnie dostarczane sg do sklepow. W protokotach z kontroli
sanitarnej brak odniesienia si¢ do oceny znakowania, nie zalgczono etykiet, ktorymi
przedsiebiorca znakuje swoje wyroby badz zdje¢ przedstawiajacych etykiety jak rowniez nie
przywolano ich tresci. Wobec powyzszego podczas czynnosci kontrolnych zostaty pobrane do
ceny znakowania etykiety.

Postepowanie podczas kontroli przedstawiciela PPIS w Mysliborzu bylo zgodne
7z obowiazujaca procedurg kontroli ,,Urzgdowa kontrola zywnosci oraz materiatéw i wyrobodw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig”.

Osoba przeprowadzajgca kontrolg sanitarng wykazala sig znajomoscig przepisow
prawa zywno$ciowego i prawidlowym wykorzystaniem wiedzy merytorycznej. W trakcie
kontroli przedstawiciel PPIS w My$liborzu whasciwie ocenit stan sanitarny obiektu.

W ocenie ZPWIS w Szczecinie niniejsze czynnosci kontrolne zostaly przeprowadzone
przez przedstawiciela PPIS w Mysliborzu w sposob rzetelny, szczegblowy, w pelni oddajacy
stan faktyczny.

Po zakoficzonych czynnodciach kontrolnych w  przedmiotowym zakladzie
przedstawiciel PPIS w Mysliborzu przekazat dokumentacje nadzorowg zgromadzong
w teczce obiektu.

Analizie poddano dokumentacje:

- whniosek o zatwierdzenie zaktadu i o wpis do rejestru zakladow podlegajacych urzedowej
kontroli organéw PIS;

- protokot kontroli sanitarnej z dnia 12.02.2016r. nr HZ-48/16;

- decyzja zatwierdzajaca z dnia 16.02.2016r.nr PPIS-N-HZ/600/1736/1610/2016;

- zawiadczenie o wpisie do rejestru zakladéw podlegajgcych urzgdowej kontroli organdéw PIS

z dnia 16.02.20161.;

- protokét kontroli sanitarnej z dnia 28.06.2017r. nr HZ-288/17,

- zawiadomienie o wszczeciu postepowania z dnia 30.06.2017r. nr PS-N-HZ/60-7-188/17

Z analizy dokumentacji wynika, ze:

w zakladzie brak pomieszczenia przygotowalni wstepnej, ktore zostalo wymienione
w protokole z dnia 12.02.2016r. oraz w decyzji zatwierdzajgce] zaklad z dnia 16.02.2016r. nr
PPIS-N-H7/600/1736/1610/2016. Ponadto w arkuszu oceny zakladu produkcji/obrotu
zywnoscig w pkt. 1II. 3 prawidlowos¢ procedur 1 ich realizacja (GHP, GMP, HACCP)
odznaczono w ocenie zagrozenia jako niskie, nie odniesiono si¢ do faktu, ze dokumentacja
systemu nie jest dostosowana do danego zaktadu (protokol z dnia 28.06.2017r. nr HZ-288/17).
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Przedsigbiorca o$wiadczyl ustnie w dniu tj. 29.08.2017r., ze podczas ostatniej kontroli
przeprowadzonej przez przedstawicieli PSSE w Mysliborzu zostata przediozyta takg samg
dokumentacja co w dniu 29.08.2017r. W protokole kontroli sanitarnej tematycznej z dnia
12.02.2016r. zapisano wylgcznie brak dokladniejszego opisu tego systemu w zakladzie
znajduje sig opracowana dokumentacja dobrej praktyki higienicznej oraz systemu HACCP” Na
podstawie ww  protokolu wydano decyzje zatwierdzajagcg  zaklad nr PPIS-N-
HZ/600/1736/1610/2016. W zgromadzonej dokumentacji w teczce obiektu brak odniesienia do
oceny znakowania, brak etykiet, ktorymi przedsiebiorca znakuje swoje wyroby.

Strona w zlozonym wniosku o zatwierdzenie zakladu, w rubryce rodzaj zywnos$ci bedace;
przedmiotem produkcji lub obrotu wpisata wyroby garmazeryjne natomiast w protokole z
kontroli z dnia 12.02.2017r. nr HZ-48/16 ustalono, ze w zaktadzie beda produkowane oraz
serwowane potrawy w zestawach obiadowych, zaklad bedzie producentem i dostawcg
pierogdw, wyroboéw garmazeryjnych, salatek, suréwek. Serwowane beda napoje chiodzgce,
piwo, herbata, kawa itp. Jjjjj bedzie prowadzit konsumpcje na miejscu oraz na wynos. Pierogi
dostarczane bedg do sklepow transportem posiadajacym decyzje PPIS w Mysliborzu. Wobec
powyzszego nalezalo wezwaé strone do uzupelnienia wniosku gdyz decyzja PPIS w
Mysliborzu zatwierdza zaklad w zakresie produkeji i sprzedazy dan garmazeryjnych od
surowcow podstawowych do wyrobéw gotowych do spozycia na miejscu lub na wynos w tym
W systemie cateringowym, produkcje i pakowanie dan garmazeryjnych do miejscowych
sklepow, gastronomiczna sprzedaz piwa czyli w szerszym zakresie anizeli zgdata strona.

W protokole kontroli sanitarnej z dnia 28.06.2017r. nr HZ-288/17 w rubryce miejscowo$é
widnieja [l natomiast w protokole z dnia 12.02.2016r. nr HZ-48/16 miejscowos¢ |G
przy czym czynnosci kontrolne przeprowadzone byty w I

Pracownicy PPIS w Mysliborzu w analizowanym okresie, podczas przeprowadzania czynnosci
kontrolnych nie korzystali z zalgcznika zarzadzenia Nr 153/2014 Gléwnego Inspektora
Sanitarnego z dnia 1 lipca 2014r. w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli
zywnosci oraz materialdw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig w zakresie
listy pytan kontrolnych dot. materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig —
dla zaktadow je stosujgcych.

_ decyzja zatwierdzajaca zaklad
KICSIC — produkejl posdkow  oraz — gastronomicznej sprzedazy piwa nr PPIS-N-

HZ/600/368/1610/2007 z dnia 29.10.2009r.
W dniu 29.08.2017r. upowazniony przedstawiciel Zachodniopomorskiego Pafstwowego
Wojewddzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie: starszy asystent HZZiPU Ewa Powala
udala si¢ do zakladu gastronomicznego pn. |

jednoczesnie
zostala przekazana telefonicznie PPIS w Mysliborzu informacja dotyczaca lokalizacji
kontrolowanego obiektu. Czynnosci kontrolne rozpoczgto w zakladzie po przybyciu
przedstawiciela Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Mysliborzu Pani Janiny
Trzcifskiej starszego asystenta HZZiPU w obecnosci przedstawiciela ZPWIS w Szczecinie,
ktory dokonat obserwacji sposobu prowadzenia oraz dokumentowania kontroli.
Podczas kontroli tematycznej przedstawiciel PPIS w Mysliborzu ocenit przestrzeganie
przepiséw  okreslajgcych wymagania higieniczne 1 zdrowotne, dotyczace produkeji,
przechowywania i sprzedazy zywnosci oraz warunkéw zywienia zbiorowego, przepiséw
ustawy z dnia 09.11.1995r. o ochronie zdrowia przed nastepstwami uzywania tytoniu
1 wyrobéw tytoniowych (t.j. Dz. U. z 2017r, poz. 957).
Z ninigjszych czynnosci zostal sporzadzony protokét kontroli Nr HZ-390/17 z dnia
29.08.2017r., w tredci protokolu ujeto opis stanu faktycznego w odniesieniu do zakresu
prowadzonej dziatalnodci oraz stwierdzonych podczas kontroli uchybien/nieprawidlowosci.
Opis stanu faktycznego dotyczyl:
. wyposazenia, stanu technicznego pomieszczen, urzadzen i sprzetu;
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. warunkéw przechowywania $rodkow spozywezych (okreslenie temperatury i terminu
przechowywania $rodkéw spozywezych, zrédla pochodzenia);

. sposobu prowadzenia proceséw technologicznych, warunkéw mycia i dezynfekeji
sprzetu produkcyjnego i naczyn stolowych;

. stanu zdrowia pracownikéw biorgcych udziat w obrébee i przygotowaniu zywnosei.
Przedstawiciel PPIS w Mysliborzu stwierdzit migdzy innymi nieprawidtowosci:

° w kuchni w ktérej przygotowuje si¢ positki bezposrednio nad stolem produkcyjnym
zawieszone lepy na muchy, we wszystkich pomieszczeniach zaktadu na parapetach okiennych
w brudnych uszkodzonych wiaderkach przechowuje sig rozny przypadkowy sprzet, tyzki,
lopatki drewniane, podreczny sprzet metalowy typu noze, mieszatki, czg$¢ sprzetu zniszczona
itp.;

° w szafkach stwierdzono nagromadzony, zniszczony sprzet typu wypalone patelnie,
nadmiar sztuécow kuchennych, czesci do sprzetu kuchennego, gazety. Pojemniki stuzgce do
przechowywania maki i bulki tartej brudne, zniszczone;

° w obieralni warzyw i ziemniakéw, prowadzi si¢ obrobke wstgpna, potwierdzeniem
tego faktu jest obecno$¢ sprzetu typu tarki, deski do krojenia, miski;

e w pomieszczeniu obrébki warzyw stwierdzono niesprawny aparat do dezynfekeji jaj;

® w urzadzeniach zamrazalniczych przechowuje si¢ zamrozone pierogi wiasnej produkeji,

wyporcjowane rozbite kotlety schabowe, duzg ilo$¢ migsa réznego asortymentu poddanego
mrozeniu. Porcje mrozonego miesa oznakowane data zamrozenia. Zgodnie z ustaleniami
zawartymi w systemie HACCP przedsigbiorca przewidzial mozliwos¢ zuzycia zamrozonych
przez siebie produktéw w ciggu 1 miesigca od daty zamrozenia. Urzadzenia chiodnicze mocno
oblodzone;

o w pomieszczeniach zakladu $ciany i sufity brudne, zapajeczone utrzymane brudno,
szafa w rozdzielni kelnerskiej brudna szuflady z nagromadzonymi rzeczami osobistymi.

W zwiazku z stwierdzonymi nieprawidtowosciami na osobg winng zaniedban natozono mandat
karny na kwote 300zt;

Po zakonczonych czynnosciach kontrolnych w przedmiotowym zakladzie przedstawiciel PPIS
w Myiéliborzu przekazal dokumentacje nadzorows zgromadzong w teczce obiektu. Analizie
poddano dokumentacje:

- protokot kontroli sanitarnej z dnia 28.07.2016r. Nr: HZ-334/16;

- decyzje PPIS w Mysliborzu z dnia 24.08.2016 zobowigzujgca przedsigbiorcg do naprawy
futryny do drzwi przy obieralni warzyw i ziemniak6w;,

- protokét kontroli sanitarnej z dnia 06.09.2016r. Nr: HZ-404/16 — (w w/w dokumencie
znajduje sie zapis, ze w zakladzie nie stwierdzono nieprawidtowosci);

- protokét kontroli sanitarnej sprawdzajacej wykonanie zalecen w/w decyzji z dnia
20.12.2016r. Nr: HZ-553/16 — zawiera miedzy innymi zapis ,,Zamrozone porcje kulinarne
oznakowane nazwa i data mrozenia” co $wiadczy na akceptowanie takich form
przechowywania zywnosci;

- protokét kontroli sanitarnej z dnia 27.07.2017 Nr HZ-343/17- zawiera miedzy innymi zapis
,Czesé porcji kulinarnych zamrozonych bez oznakowania datg mrozenia” co $wiadezy na
akceptowanie takich form przechowywania zywnosci,

- protokot kontroli sanitarnej sprawdzajacej z dnia 25.08.2017 Nr H7-389/17- zawiera miedzy
innymi zapis ,Mrozone porcje kulinarne oznakowane datg mrozenia” co S$wiadezy o
akceptowaniu takich form przechowywania ZywnoSci.

UWAGL:
° Przedsigbiorca w systemie HACCP uwzglednit mozliwos¢ mrozenia migsa przez okres
1 miesigca — dzialania takie zostaly zaakceptowane przez pracownikow PSSE;



° Podczas kontroli w dniu 29.08.2017r. pracownik PSSE nie odniést si¢ do wymogu
znakowania oferowanych do konsumpcji dan pod wzgledem obecnosci alergenéw zgodnie
zalgeznikiem do rozporzadzenia 1169/2011, oraz szczegdlowego wykazu skladnikow;

e Kontrola przeprowadzona w dniu 29.08.2017r. wykazala liczne nieprawidlowosci
dotyczace biezacego jak i technicznego stanu sanitarnego, zaledwie 4 dni po kontroli
sprawdzajgcej przeprowadzonej w dniu 25.08.2017r. przez pracownika PPIS w Mysliborzu,
podczas ktorej nie stwierdzono nieprawidlowosci w  odniesieniu do stanu faktycznego
w zaktadzie.

Ponadto w osnowie decyzji rachunkéw z dnia 14.07.2017r. nr PS-N-HZ/600/R/170/17 (dot.
I o2z z dnia 16.01.2017r. nr PS-N-HZ/600/R/5/2017 (

powolany art. 75 ust. 1 ustawy o bezpieczefistwie zywnoéci i zywienia nle zawiera
uszczegblowienia o konkretny punkt w/w artykutu tj. czy dotyczy to optat uwzgledniajacych
koszty zwigzane z czynno$ciami wykonywanymi w ramach urzedowej kontroli zywnosci jezeli
w ich wyniku zostang stwierdzone niezgodnodci (pkt 1), czy zwiazanych z przeprowadzeniem
ponownych czynnosci kontrolnych w celu sprawdzenia wykonania zalecen decyzji (pkt 2).

9. Ocena skontrolowanej dziatalnosci:

W swietle powyzszego, Zachodniopomorski Panstwowy Wojewodzki Inspektor Sanitarny
w Szczecinie ocenia pozytywnie dziatania przedstawicieli PPIS w Mysliborzu w zakresie
przeprowadzenia czynnosci kontrolnych w dniu 29 sierpnia 2017r. z nieprawidtowosciami w
zakresie nadzoru nad w/w obiektami na podstawie analizy dokumentacii.

Na niniejszg oceng miaty wpltyw n/w nieprawidtowosci:

e w protokole z czynnos$ci kontrolnych z dnia 28.06.2017r. nr HZ-288/17 brak
uwag do opracowanego w zakladzie wykazu alergenéw, do braku
szczegOtowego skladu potraw oraz do niedostosowanych do zakladu procedur
opartych na zasadach systemu HACCP;

e w protokolach kontroli brak odniesienia si¢ do oceny znakowania, nie zataczono
etykiet, ktorymi przedsigbiorca znakuje swoje wyroby, zdjeé przedstawiajacych
etykiety jak rowniez nie przywotano ich tresci — a tym samym brak dowodéw
stanowigcych podstawe dokonanej oceny;

e nierzetelne wypelnianie dokumentacji kontrolnej;

o akceptacja pracownikéw PPIS w Mysliborzu w zakresie mrozenia duzej ilosci
miesa przez przedsigbiorce. Pismo ZPWIS w Szczecinie z dnia 04.08.2014r.
znak: NHZ.9011.2.136.2014 przekazujace stanowisko w w/w sprawie;

e nie wykorzystywanie w pracy biezgcej list pytan kontrolnych;

e w osnowie decyzji rachunku z dnia 14.07.2017r. nr PS-N-HZ/600/R/170/17 oraz
z dnia 16.01.2017r. nr PS-N-HZ/600/R/5/2017 w brak uszczegélowienia art. 75
ust. 1 ustawy o bezpieczefistwie zywnosci 1 zZywienia o konkretny punkt tj. czy
dotyczy to oplat uwzgledniajagcych koszty zwigzane z czynno$ciami
wykonywanymi w ramach urzedowej kontroli zywnosci jezeli w ich wyniku
zostang stwierdzone niezgodnos$ci (pkt 1), czy zwigzanych z przeprowadzeniem
ponownych czynnosci kontrolnych w celu sprawdzenia wykonania zalecen
decyzji (pkt 2).

Wobec stwierdzonych nieprawidlowosci w toku kontroli doraznej ZPWIS w Szczecinie
zaleca:
1. Szczegbdlowo i rzetelnie dokumentowaé stan faktyczny nadzorowanych zakladow;



2. Sprawowa¢ nadzér nad zakladami produkeji / obrotu zywno$cia zgodnie ze wszystkimi
obowigzujgcymi wymaganiami prawa Zywnos$ciowego;

3. W osnowie decyzji rachunkéw nalezy uszczegélawiaé art. 75 ust. 1 o konkretny punkt
w zalezno$ci od wykonanych czynnoSci kontrolnych;

4. Przeprowadzi¢ szkolenia wszystkich pracownikéow obszaru HZZiPU w zakresie
stwierdzonych nieprawidlowos$ci ujetych w niniejszym sprawozdaniu.

Pouczenie

Na podstawie art. 51 ust. 5 ustawy o kontroli w administracji rzadowej informuje, ze
Kierownik jednostki kontrolowanej w terminie 3 dni roboczych od dnia otrzymania
sprawozdania ma prawo przedstawi¢ do niego stanowisko; nie wstrzymuje to realizacji ustalen
kontroli.

ﬂ( fl Ahlll ’w"” )

P .H)(\/v()\,\/\/
- Q
)¢

. woewee -tk memed: Matgorzata Domagata-Doh;
podpls ZachodnIopomo;fskrego Pan,snmwego(,i/ Vo OJBWOdA/(IegO

Inspektora Sanitarnego lub osoby upowaznionej



KIE
tziatu
eienia
Cziatu
“. Staci Sa

A "é‘ WNIK
igidny Zywnos$ci
Przedmiotow Usytku'
dltl:ﬁ\ﬁd iiamaJo
(LEmdem. w Szczecinie
wyi ind. Krystyna Szotomicka

STARSZY AS':"JS"CENT_
ddziatu Higieny Zywnoscl,
ywienia | Przedmiotow Uzytku
Dziatu Nadzoru Saniternego .
Woj. Stacji Sanit.-Epidem. w Szczecinie

\H Od&.@.,«,% m(y,?royu Ewa Powala
¥



